
博多御膳 Vol. １

品目 ① ご飯 ② 味噌汁 ③ サラダ ④ フライ盛り合わせ

⑤ 季節の小鉢 ⑥ 漬物 ⑦ 卵焼き ⑧ 蒲鉾

⑨ 明太子とイカの紅白盛り ⑩ サバの塩焼き ⑪ 筑前煮（がめ煮）

成分 ① 米、水

②

③

④

⑤

⑥

⑦

⑧

⑨

博多御膳 Ｖｏｌ. ２

⑩

⑪

魚肉、澱粉（小麦・馬鈴薯）、発酵調味料（大豆）、食塩、砂糖、小麦たん白、調味料（アミノ酸等）、加工澱粉、着色料（赤106）、

すけとうだらの卵巣（アメリカ産）、米発酵調味液、食塩、たん白加水分解物（小麦由来）、唐辛子、ゆずこしょう、生乳、食塩、大葉、調味料（アミノ酸、

有機酸、無機塩、核酸）、ソルビトール、酸味料（クエン酸）、酸化防止剤（ビタミンＣ）、ナイアシン、着色料（赤１０４）、発色剤（亜硝酸Ｎａ）、大葉、イカ

鯖、食塩、南瓜、ブロッコリー、マヨネーズ【食用植物油脂、醸造酢、卵黄、食塩、香辛料抽出物、香辛料/調味料（アミノ酸）、

（遺伝子組み換えでない）、食塩、小麦、果糖ブドウ糖液糖、砂糖、アルコール、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、甘味料（カンゾウ、ステビア）】、

料理酒【食塩、醸造調味料（米、米麹、食塩）、ブドウ糖加糖液糖、アルコール、酸味料】味醂風調味料【ぶどう糖、米焼酎、米・米麹の発酵調味料、

（一部に卵、大豆を含む）】

鶏肉、根菜（里芋、蓮根、人参、筍、牛蒡）、蒟蒻（国産蒟蒻粉、海藻粉末、水酸化カルシウム）、鷹の爪、醤油【脱脂加工大豆

たん白加水分解物（小麦由来）、醸造酢、砂糖、酸味料】、砂糖

加工澱粉、調味料、（アミノ酸等）、増粘多糖類、（原材料の一部に小麦・大豆を含む）

着色料（パプリカ色素、紅麹）、香料】、メンチカツ【玉ねぎ（国産）、粒状・粉末状植物性たん白、牛肉（国産）、卵白、牛脂、パン粉、砂糖、

醤油（脱脂加工大豆（遺伝子組み換えでない）、食塩、香辛料、酵母エキス、衣[パン粉、小麦粉、植物油脂、フライミックス粉（小麦粉、乾燥卵白、

食塩、澱粉）]、加工澱粉、調味料（アミノ酸）、着色料（カラメル、カロテノイド、ココア）、焼成Ｃａ】、食用調合油（サラダ油）【食用大豆油、

食用なたね油、シリコーン】

茄子、食用調合油（サラダ油）【食用大豆油、食用なたね油、シリコーン】、醤油【脱脂加工大豆（遺伝子組み換えでない）、食塩、小麦、

果糖ブドウ糖液糖、砂糖、アルコール、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、甘味料（カンゾウ、ステビア】、味醂風調味料【ぶどう糖、米焼酎、

蟹足フライ【魚肉（いか、かに）、大豆たん白、砂糖、植物油脂、衣[パン粉、小麦粉、澱粉、食塩、大豆たん白]、加工澱粉、調味料（アミノ酸）、

胡瓜、茄子、生姜、しその葉、漬け原材料（食塩、醤油、醸造酢、大豆たんぱく加水分解物）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、保存料（ソルビン酸K）、

甘味料（サッカリンNa）、香料、着色料（赤106、赤102）

鶏卵、砂糖、風味原料（煮干し、鯵、鰹節、）、植物油、食塩、発酵調味料、澱粉、デキストリン、醤油、蛋白加水分解物、膨張剤、トレハロース、

大豆（遺伝子組換えでない）、米、食塩、かつおエキス、昆布エキス、酒精、調味料（アミノ酸等）、砂糖類（乳糖、砂糖）、

風味原料（かつおぶし粉末、かつおエキス）、酵母エキス、大根、小ねぎ、乾燥わかめ

サニーレタス、リーフレタス、トマト、玉ねぎドレッシング【植物油、醸造酢（りんご）、玉ねぎ、砂糖、醤油（大豆（遺伝子組み換えではない）、

小麦を含む）、食塩、香辛料、調味料（アミノ酸等）、にんにく、増粘剤（キサンタン）、酸化防止剤（ビタミンE)】

醸造酢、砂糖、米・米麹の発酵調味料、たん白加水分解物（小麦由来）、酸味料】、酒【醸造調味料（米、米麹、食塩）、ブドウ糖加糖液糖、食塩、

アルコール、酸味料】、砂糖、醸造酢【アルコール、食塩、酒かす、穀類（小麦、米、コーン）】、海老


